GOSPODARSTWO DOMOWE

Temat : Ciasto pomararnczowe .

Jak swieta to musi by¢ ciasto ! Na zajeciach upiekliscie pyszng szarlotke, ciasto marchewkowe,
muffinki, pierniki i ciasteczka kruche wiec z tym ciastem na pewno dacie sobie rade. Oczywiscie
pod okiem osoby dorostej | Dzisiaj upieczemy pyszne ciasto o smaku pomaranczy z polewa z

biatej czekolady. Bardzo proste do zrobienia!

Mitej pracy :)

Sktadniki (na 16 porcji) :

250 g masta

200 g cukru pudru



4]

ajka

1 pomarancza

250 g maki

2 tyzeczki proszku do pieczenia

Polewa

50 g cukru pudru

100 g biatej czekolady

3 tyzki wiérkéw kokosowych

Przygotowanie :

Polewa

Jajka i masto wyjgé wczesniej z lodéwki, masto pokroié¢ w kosteczke i zostawié w
temperaturze pokojowej na godzine aby zmiekto.

Tortownice o Srednicy 20 cm posmarowac mastem i wytozy¢ papierem do
pieczenia. Piekarnik nagrzaé do 180 stopni C.

Zetrzed skorke z pomaranczy i wycisngé sok. Do czystej miski przesia¢ make z
proszkiem do pieczenia, wymiesza¢.

Miekkie masto ubi¢ mikserem z dodatkiem cukru pudru na puszystg i jasng mase
(ok. 7 minut). Nastepnie dodawac po jednym jajku, w odstepach czasu, caty czas
doktadnie i dtugo ubijajac.

Dodacd 3/4 ilosci skorki pomaraniczowej (reszte zachowac do polewy) oraz przesiang
make z proszkiem do pieczenia. Zmiksowa¢ na jednolite ciasto. Teraz wla¢ 90 ml
wyciénietego soku z pomaranczy i delikatnie ale doktadnie wymieszac tyzka.

Ciasto wytozy¢ do tortownicy i piec przez ok. 60 minut lub az patyczek bedzie suchy
(w wiekszej tortownicy ok. 23 - 24 cm ciasto bedzie gotowe wczesniej, po ok. 45
minutach). Wyja¢ z piekarnika i ostudzid.



50 ml soku pomaranczowego podgrza¢ w garnuszku (ma by¢ goracy), dodac cukier
puder, reszte skorki pomaranczowej i odstawic z ognia, mieszac¢ do rozpuszczenia cukru.

Dodac¢ potamang na kosteczki czekolade i mieszac az sie rozpusci, ostudzi¢. Polac po
ostudzonym ciescie, posypac widrkami kokosowymi.

SMACZNEGO !



